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Transferencia de EPA y DHA de ecosistemas
acuaticos a terrestres
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Figure 2. Food chain of the anthropogenic way of exporting EPA and DHA from aquatic to terrestrial ecosystems, and losses of EPA
and DHA due to the industrial processing of marine food.

Cretton et al 2022:https://doi.org/10.1080/87559129.2022.2042555
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Introducci

Los océanos son el habitat de una gran
diversidad de formas de vida.

Los organismos marinos son elementos clave,
desempenando papeles ecoldgicos relevantes
a escala global, como las algas.

Los organismos marinos albergan una
composicion bioquimica singular con un alto
potencial como fuente de compuestos bioactivos.

Las algas marinas han sido objeto de un intenso
escrutinio en los ultimos anos debido al creciente
interés por encontrar fitoquimicos naturales con
aplicaciones biotecnoldgicas para diferentes
industrias.




Codium tomentosum es una macroalga marina verde
originaria de la costa nororiental del Atlantico.

Las propiedades organolépticas y la composicion del género
Codium hacen que estas macroalgas sean apreciadas en la
cocina gourmet y la industria cosmética, utilizando sus
extractos como agente protector de la piel en
formulaciones comerciales.

Codium tomentosum tiene un alto contenido de lipidos
(~10%) en comparacion con otras algas marinas.

Esta macroalga presenta en su composicion lipidos con
beneficios nutricionales y para la salud, y acidos
organicos y compuestos volatiles con propiedades
antioxidantes.

Especie modelo



Objectivo

Estudiar la plasticidad del lipidoma de Codium tomentosum
creciendo en diferentes habitats (natural e IMTA) y
condiciones, y analizar la actividad antioxidante de sus
extractos
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Materiales & Metodos
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Actividad antioxidante
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Normalized XIC areas
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Resultados | Lipidos polares
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Resultados | Lipidos polares
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Resultados | Pigmentos fotosinteticos
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Resultados | Actividad antioxidante

DPPH ASSAY ABTS ASSAY

TE (umol TE (umol

IC50 (ug mL-1) Trolox g1 IC50 (ug mL-1) Trolox g1
Lipid Extract) Lipid Extract)
Aguda 249.90 + 8.04 60.73+ 1.99 26.34 +1.05 828.26 + 33.04
AUTUMN Barra 19956 +:59.70 81.40 + 27.33 41.44 + 5.39 532.22.+ 72.68
IMTA 28971 £59.65 77.08 + 25.26 26.24 +4.73 850.67 + 168.96
Aguda 184.16 + 4.94 7815 £ 207 27.40 + 3.44 753.93 + 94.55
SPRING Barra 134.22 £ 46.04 115.14.+ 55 26 31.59 + 5.47 661.65 + 111.58
IMTA 18965+ 2195 104.80 + 17.11 e ] 9971592 09
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Article

C O n C, u S i O n es Domesticated Populations of Codium tomentosum

Display Lipid Extracts with Lower Seasonal Shifts
than Conspecifics from the Wild—Relevance for
Biotechnological Applications of this Green Seaweed

Felisa Rey 1*>*(, Paulo Cartaxana 3, Tania Melo 12, Ricardo Calado >, Rui Pereira %,
Helena Abreu 4, Pedro Domingues 2(), Sénia Cruz 3> and M. Rosario Domingues 1.2Q9

v Las muestras naturales v' MGDG, DGDG, sus formas v’ Las especies
mostraron una alta liso (MGMG y DGMG), LPCy moleculares de lipidos
variabilidad estacional. LPE fueron los lipidos que identificadas por su

v Las muestras de IMTA mas contribuyeron a la actividad antioxidante
mostraron una discriminacion estacional. mostraron una mayor
composicion relativamente abundancia en
estable. primavera.

Comprender la influencia estacional en la composicion bioquimica de organismos
con potencial en aplicaciones biotecnoldgicas es crucial para maximizar la
produccion de compuestos de alto valor en condiciones controladas, imitando a la
naturaleza.




Optimizacion temporal
para la producion de
Hediste diversicolor
enriguecida con acidos
grasos esenciales bajo
diferentes combinaciones
Hediste diversicolor de temperatura y salinidad

Daniel Jerénimo, Ana Isabel Lillebg, Felisa Rey,
Henrique Koga li, M. Rosario M. Domingues and
Ricardo Calado
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Objectivo

Evaluar el potencial enriquecimiento del perfil de
acidos grasos de Hediste diversicolor alimentados
con comida acuicola comercial durante diferentes

periodos de tiempo y bajo diferentes combinaciones
de temperatura y salinidad
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Resultados

Evolucion del perfil de acidos grasos totales de Hediste diversicolor
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Resultados

Evolucion del perfil de acidos grasos rn-3 y -6 de Hediste diversicolor
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No se encontraron diferencias significativas en el perfil de FA de los poliquetos D10, D20 y D40 (p > 0.05).
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' frontiers
in Marine Science

Produce Polychaetes (Hediste
diversicolor) Enriched With Essential

Conclusiones

Fatty Acids Under Different
Combinations of Temperature and
Salinity

Daniel Jeronimo™, Ana Isabel Lillebo’, Felisa Rey*®, Henrique Koga Ii*,
M. Rosario M. Domingues?? and Ricardo Calado™

v’ La biomasa de Hediste v' Hediste diversicolor v'El uso de Hediste
diversicolor puede enriquecidos en acidos d’Ve"S"_-'O’O’ Holier SE{pletls
enriqguecerse con éxito grasos esenciales puede ser SALEETR G I‘,)S disefos

o - . : de IMTA permite recuperar
con acidos grasos n-6 y utilizado como ingrediente : :
3 (e.g., EPA y DHA) [ternativo a la harina y el e
. Z‘g" y b Ss ad SR da Ia ye presentes en los efluentes
cuan. 0 Se proporciona aceite de pesca _c?, a me.nos de la acuicultura que, de
un alimento acuicola para la formulacion de dietas otro modo, se
comercial. de maduracion y finalizacion desperdiciarian.

de primera calidad.
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