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Novos produtos e soluções nutricionais customisadas 
para peixes e camarões 

A Empresa

Fazer a ligação entre o sector académico e o meio
industrial
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Probióticos

O que são:

• Microorganismos vivos (bactérias, leveduras, que têm um efeito positivo na
saúde dos organismos que os ingerem)

• Colonizam a mucosa intestinal e competem com
organismos patogénicos

• Sintetisam substâncias benéficas (bacteriostáticas;
vitaminas do complexo B)

• Fase precoce de investigação
https://baothainguyen.vn
/
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Extrusão

Secagem

Temperatura

Actividade
probiótico

• Produção pode ser realizada em linha separada 
para evitar problemas de contaminação cruzada
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Alternativas tecnológicas

Extrusão a Baixas temperaturas

Secagem a elevadas temperaturas

durante períodos curtos

Microencapsulação (atomização)



20 jueves / octubre
2022

Alternativas tecnológicas

Microencapsulação (fluid-bed coating)Microencapsulação (spray-chilling)
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• P. acidilactici CNCM I-4622 é o único probiótico aprovado para uso
em alimentos para aquacultura na União Europeia

• Documentado por redução de malformações
esqueléticas em larvas/pós-larvas

Único caso de sucesso (UE)

• Processo longo e laborioso de aprovação pela EFSA

• Alguma experiência SPAROS, mas ainda algo limitada
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Micro/Macroalgas

Cenário legal mais favorável, previsto no REGULAMENTO (UE) N. o 68/2013 DA COMISSÃO

Catálogo de matérias-primas para alimentação animal



Nutrientes com propriedades funcionais:

Antioxidantes Anti-inflamatórias Imunoestimulantes Prebióticas

Ácidos gordos

Pigmentos PolissacáridosFenóis Outros…

Propriedades:

Aminoácidos

Vitaminas Minerais

Algas como ingredientes para 

aquacultura
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Extrusão

Fracção de hidratos de carbono em
macroalgas

Estabilidade de pellet na água
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• Biomassas intactas

Valor nutricional

(baixo a moderado)
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• Biomassas intactas

• Valor nutricional (baixo a moderado)

• Obtenção de volumes relevantes (matéria seca)

• Matérias primas com elevado custo 

• Inclusão a baixas percentagens como ingredientes funcionais

• Maior adequabilidade para as primeiras idades dos peixes
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• Extractos de algas

• Dificuldades na identificação e padronização de fracções com 
bioactividade

• Necessidade de comprovar bioactividade em diferentes espécies

• Maior adequabilidade situações de stress/exposição a organismos patogénicos

• Inclusão a baixas percentagens como ingredientes funcionais
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• Schizochytrium sp.

• Óleo à base de alga

• Fonte sustentável de DHA e EPA

• Revolucionário na substituição de óleo de peixe em alimentos 
para aquacultura

• 10 €/Kg
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Trial : 41 to 60 DAH

• Espécies: Linguado

• 8 Alimentos experimentais: 

CONTROL (SPAROS comercial)

STRIATA (Tetrasselmis striata)

CHLO (Chlorella sp.)

PHAEO (Phaeodactylum sp.)

NANNO (Nannochloropsis sp.)

GRAC (Gracilaria sp.)

ULVA (Ulva rigida)

TETRA (Tetrasselmis suecica)

Inclusão de algas: 3%

Duração: 41 a 60 DAE
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• Larvae fed on diets containing Nanno had a higher DW, not significantly different than Chlo and Phaeo
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Commercial

Whole cells (5%)

Broken cells (5%)

Broken cells (10%)

• Maior performance de crescimento

• Não prosseguiu para ensaio de validação por dificuldades 
na obtenção de matéria-prima
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Gracilaria gracilis

?

Nannochloropsis sp.

n-3 PUFAs

Polissacáridos sulfatados

Compostos bioactivos

Oligossacáridos carragenina

Polissacáridos sulfatados

Polifenóis
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Alimentos experimentais:

3 %

Nannochloropsis sp. Gracilaria gracilis

CTRL Blend6Blend3

6 %

Blends: Partes iguais de macro e microalgas
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34 DAE 63 DAE49 DAE

Avaliação de resposta:

2 semanas 4 semanas

❑ Crescimento

❑ Sobrevivência

❑ Parâmetros imunes e de stress oxidativo



20 jueves / octubre
2022 Avaliação de biomassas de algas

Crescimento
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49 DAE 63 DAE 63 DAE

Resposta imune
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49 DAE 63 DAE 63 DAE

Resposta stress oxidativo

49 DAE

SOD (U mg proteina-1) Glutationa total (nmol mg proteina-1)
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peixes de aquacultura

Blends de algas em dietas para linguado:

Elevado potencial como ingredientes funcionais para aumento da robustez e 

bem-estar nas primeiras idades de peixes marinhos

❑ Efeitos positivos no crescimento 

❑ Melhoria de resistência em condições sub-óptimas de cultivo



Extractos de algas



A visão SPAROS



“Take Home message”

• Probióticos

• Elevado potencial para modular comunidade microbiana
no tracto digestivo dos peixes

• Existem constrangimentos tecnológicos, mas podem ser
ultrapassados com recurso a tecnologias menos
tradicionais

• Restrições legais em vigor impedem o uso mais regular de
probióticos em alimentos para peixes



“Take Home message”

• Macro e microalgas

• Não existem restrições tecnológicas, embora o valor
nutricional e custo limitem a formulação de alimentos

• Matérias-primas com composição nutricional padronizada
e em elevados volumes são ainda uma limitação em
alimentos para aquacultura

• Biomassas e extractos têm elevado potencial no
desenvolvimento de alimentos funcionais para peixes

• A visão SPAROS inclui a utilização de micro e macroalgas
em alimentos mais sustentáveis para aquacultura.
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